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COMPOSICION VARIETAL

100 % Merlot

Alcohol: 15%

Acidez: 6,10 g/L

Azicar Residual: 2,8 g/L
PH: 3,7

Extracto Seco: 32,3 g/L
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PRODUCCION

Produccion: 11000 botellas

Una vez que las cubas estan llenas después de una
seleccion muy estricta, las uvas se someten a una
maceracion antes de que la fermentaciéon alcoholica
tenga lugar durante 7 a 10 dias a 28 ° C en tanques de
acero inoxidable. La extraccion se realiza por bombeo y
perforacion. El proceso total de maceracion tarda de 20
a 30 dias.

Fermentacion Malo-lactica: 100%

Crianza: En barricas de roble francés durante 12 meses
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CARACTERISTICAS DE LA ANADA

El ciclo del vifiedo en esta afiada, se caracteriz6 por temperaturas mas bajas que afios
anteriores, viéndose reflejado en la sumatoria total de temperatura diurna de Octubre a
Abril, siendo 1,790°C. Las precipitaciones también fueron mucho mas limitadas y los
suministros de agua disponibles cayeron predominantemente en el mes de febrero, un
mes que tradicionalmente es mas humedo.

marzo y abril también fueron mas secos y frios que lo normal, lo que garantizé una gran
sanidad en el vifiedo, capaz de madurar lentamente y de manera uniforme.

Estas condiciones marcadas por temperaturas relativamente bajas y moderadas han
favorecido buena expresion aromatica, acidez bien equilibrada y color intenso.
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