
Nota de Cata
Vista: Rojo Violáceo de media intensidad y 
atractivo, joven.
Aroma: Complejo, con notas de guindas 
frescas, refleja bien su estilo natural y la 
porción de maceración Carbónica.
Boca: Buena entrada, redondo, fresco, joven y 
de largo final. Con dejos de frutos rojos y buen 
equilibrio. Digno exponente de vino NATURAL.

Vino para acompañar comidas, pero también ideal para aperitivo, 
picadas o para ser disfrutado “toda la noche” en los bares de vino… 
aquí, allá y bajo todas las latitudes.

VINO GLOUGLOU

CUVEE NATURE 2022

www.cuvelierlosandes.com

Valle de Uco - Mendoza - Argentina

Datos Técnicos
35% Malbec ; 35% Merlot y 30% Syrah

Ubicación: Valle de Uco, Vista Flores, Tunuyán, Mendoza, Argentina.

Alcohol: 13%

Acidez: 5,35 g/L

Azúcar Residual: 1,8 g/L

pH: 3.8

Extracto Seco: 27,8 g/L

Producción: 14.300 Botellas.

Características de la añada 
La temporada 2021-2022, estuvo cargada de sorpresas: heladas tardías, lluvias 

frecuentes en los meses de marzo y abril, amplitud térmica superior a los históricos 

de la zona. 

Todas estas inconstancias climáticas dieron marco a una cosecha cuya calidad 

sobresalió, aunque tuvimos una disminución en la cantidad por las heladas tardías. 

Respecto a los accidentes climáticos, el Valle de Uco presento daños inferiores a los 

de otras zonas de Mendoza, sin problemas de humedad, ni enfermedades 

criptogámicas.

En la época de maduración se registraron temperaturas superiores al promedio, 

presentando condiciones extraordinarias para obtener mayor cantidad y buena 

calidad en las uvas. 

Viñedos 
Superficie total: 65 hectáreas.

Superficie en producción: 55 hectáreas.

Altitud: 1000 metros sobre el nivel del mar.

Densidad de plantación: 5.500 plantas por hectárea en espaldero.

Rendimiento: 7.000 kg por hectárea. 

Cosecha: manual en cajas de 12 kg.

Vinificación
De acuerdo con nuestras practicas orgánicas y biodinámicas, nuestros vinos son 

fermentados con levaduras indígenas. En esta Cuvee Nature, de cosecha temprana, 

de maceración mas corta y sin crianza en barrica  y con un 30% de syrah en 

maceración carbónica para lograr un vino natural, frutado y fácil de tomar. Sin 

sulfitos agregados.


